
 

Mäder Kaffee – 
              Die Kultmarke für alle Kaffeegenießer
Mäder Kaffee ist mehr als nur Kaffeegenuss. Wir bieten eine Vielfältigkeit im Geschmack und Charakter. 
Mit Mäder Kaffee beginnen Freundschaften und enden Streitigkeiten. Für die anstrengenden Tage gibt er neue 
Inspirationen, um weiter erfolgreich agieren zu können.

Die Leidenschaft zum Kaffee steht bei uns an erster Stelle und zeigt sich in einer langen Tradition seit unserer 
Gründung im Jahre 1985. 
Qualitativ hochwertiger Rohkaffee, schonend und sanft im traditionellen Trommelröstverfahren perfektioniert, 
bringt die Vielfalt der Aromen aller Kaffeebohnen aus den besten Anbaugebieten zur Geltung.

Aus mehr als 20 verschiedenen Kaffeemischungen findet jeder Kaffeegenießer, seine für ihn am besten geeignete 
Mischung (Blend).

Wir achten auf Nachhaltigkeit und pflegen einen offenen und partnerschaftlichen Austausch mit allen Kundinnen 
und Kunden.

Freuen Sie sich auf unvergessliche Genussmomente mit Mäder Kaffee!

Unterschrift – Roland Breithaupt

Herzlichst Ihr
Roland Breithaupt
Dipl. Kaffeesommelier
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INFO: Rohkaffee ist nach Erdöl das am meisten 
gehandelte Produkt im Rohstoffmarkt.

Der Rohkaffeemarkt ist in den letzten 18 Monaten 
stark unter Druck geraten. Verantwortlich dafür ist 
einerseits die Börse, die Spekulanten die Möglichkeit 
geben, Preise nach oben zu treiben. Andererseits sind 
aber auch der Klimawandel, das Lieferkettengesetz 
sowie höhere Energie- und Transportkosten dafür 
verantwortlich. Auch sind gestiegene Lohnkosten ein 
weiterer Faktor.

Die Herausforderungen sind also sehr hoch, zumal die Qualität von Spitzenkaffee besonderen Bedingungen für seinen Anbau 
erforderlich machen. Gerade Extremwetter und Dürreperioden haben die Verfügbarkeit hochwertiger Kaffeebohnen reduziert 
und damit auch die Beschaffungskosten erhöht. Preisanpassungen sind dadurch unumgänglich.

Unser Ziel ist es, den hohen Qualitätsstandard zu sichern, damit Sie auch weiterhin den Mäder Kaffee wie gewohnt genießen können! 

Die bedeutendsten Kaffeeanbauländer sind heute Brasilien und Vietnam. Die wichtigsten Länder unserer Lieferanten besuchen wir persönlich. So können wir bestens garan-
tieren, dass der Rohkaffee auch unserem hohen Qualitätsanspruch entspricht.

Vulkan Ätna
Dublin

Capo Testa, Sardinien
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NEUHEITEN IM SORTIMENT

Cliff of Moher Irland

Isola di La Maddalena

Umami

Sehr ausgeglichene und geschmackvolle Kaffeekomposition für 
alle Kaffeegenießer. Eine leicht anhaltende milde Säure in Verbindung 
mit einem mittelkräftigen anhaltenden Geschmack nach dunkler 
Schokolade in Verbindung mit Karamell, lässt dabei keine Wünsche 
offen. Sehr guter Allrounder mit hervorragender Crema.

Anteile:	 ca. 65 % Arabica, ca. 35 % Robusta
Intensität:	 3,5/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Milchkaffee, Wiener Melange, 
	 Espresso und Filterkaffee

Art. Nr. 		 Packung		 UVP in €	 €/1000 g
1188		  1 kg		  24,90 EUR	
1189		  250 g		    8,00 EUR	 32,00 EUR

DER ROHKAFFEEMARKT – GESTIEGENE PREISE

Wiener Melange

Harmonischer Arabica Kaffee, von der brasilianischen Sonne 
verwöhnt. Sehr angenehmer vollmundiger Kaffee mit blumigem 
Duft und Geschmacksnoten nach Mandeln und Karamell.
Leicht süßlich mit guter Crema.

Anteile:	 100 % Arabica
Intensität:	 2,5/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Milchkaffee, 
	 Wiener Melange, Espresso, Filterkaffee

Art. Nr.		  Packung		 UVP in €	 €/1000 g
1133		  1 kg		  23,90 EUR	
1127		  250 g		    8,00 EUR	 32,00 EUR

Ökologischer Anbau und fairer Handel 
sind uns wichtig. 

Seit 2008 verkaufen wir Kaffee 
aus biologischem Anbau 
in unserem Sortiment. 

Unser Bio Kaffee 
ist zertifiziert durch die 
Kontrollstelle 
DE-ÖKO-006.
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Creme Schümli
Helle und dunkle Kaffeebohnen, die alle einzeln im Langzeit-Röstverfahren 
schonend veredelt werden, ergeben einen sehr ausgewogenen Genuss. 
Begleitet von einer würzigen Note in Verbindung mit Bitterschokolade 
erhalten Sie eine exzellente Tasse Kaffee. 
Anteile: 	 ca. 90 % Arabica, ca. 10 % Robusta
Intensität:	 3/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Espresso
	 und alle Milchmischgetränke

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1116	 1 kg	 27,90 EUR	
1139	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR 
	

Schweizer Mischung
Für die Kaffeeliebhaber, welche es gerne kraftvoll und ausgewogen lieben.
Harmonische Mischung mit einem röstig nussigem Ansatz.
Anteile: 	 ca. 65 % Arabica, ca. 35 % Robusta
Intensität:	 3/5	

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Espresso 
	 und alle Milchmischgetränke

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1113	 1 kg	 27,90 EUR	
1178	 250 g	   8,00 EUR 	 32,00 EUR 
	

 

Espresso Bar NY
Ausgezeichnete Espresso Bar Mischung. 
Überzeugt jeden Espresso-Liebhaber mit aromatischen Kakaonoten. 
Exzellente Crema ohne Bittergeschmack. Speziell auch für Espresso-
trinker die keinen Zucker verwenden wollen.
Anteile:	 ca. 60 % Arabica, ca.40 % Robusta
Intensität:	 3,5/5

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato und Milchkaffee

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g
1110	 1 kg	 24,99 EUR	
1111	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR 
	   

Espresso Italy
Espresso wie er gerne in Norditalien getrunken wird. Ausgeprägte 
Noten von Bitterschokolade und etwas Haselnuss. 
Anteile:	 ca. 70 % Arabica, ca. 30 % Robusta
Intensität:	 4/5

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato 

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g
1104	 1 kg	 24,99 EUR	
1105	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR
	   

  nicht immer verfügbar)

Espresso Vesuvio
Espresso wie er gerne in Süditalien getrunken wird. Zarte Noten von 
Lakritz und etwas Walnuss bieten ein Espressoerlebnis.
Anteile:	 ca. 80 % Arabica, ca. 20 % Robusta
Intensität:	 4,5/5

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato 

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g
1126	 1 kg	 27,90 EUR	
1135	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR

Espresso Napoli
Ein Gourmet Espresso der besonderen Art.  
Ausgeprägte Noten von dunkler Schokolade
mit Walnuss.
Anteile:	 ca. 70 % Arabica, ca. 30 % Robusta
Intensität:	 3,5/5

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato 

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g
1301	 500 g	 12,99 EUR	 25,98 EUR

 

Edel Arabica
Erlesene Arabica Mischung, die auf dem Monsoon Malabar
aus Indien aufbaut. Diese Mischung hat einen unverwechselbaren
Geschmack mit vollmundigem Aroma und einer samtigen Crema.

Empfehlung:  Cafe Creme, Schümlikaffee, Milchkaffee

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	  €/1000 g
1124	 1 kg	 29,90 EUR	
1131	 250 g	   8,50 EUR	 34,00 EUR

Edelweiss Mischung
Ausgesuchte Hochlandkaffees aus Süd- und Mittelamerika 
geben dieser Mischung ihr unverwechselbares Aroma.
Ein milder Kaffee mit einer leichten feinen und angenehmen
Säure, welche im Abgang eine aromatische Note verleiht.

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Milchkaffee, Melange, Einspänner

Art. Nr.	 Packung	    UVP in €	 €/1000 g
1155	 1 kg	  28,90 EUR	
1156	 250 g	    8,00 EUR	 32,00 EUR

Grand de Luxe
Exquisiter Hochlandkaffee mit einem milden würzigen 
Charakter.	
Tolle Röstaromen im Abgang mit angenehmer Säure. 
Ein Genuss für alle Kaffeegenießer, die gerne schwarz trinken.

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Milchkaffee

Art. Nr. 	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1100	 1 kg	 30,90 EUR	
1101	 250 g	   8,50 EUR	 34,00 EUR

Kaffeehausmischung
Dieser sortenreine Plantagenkaffee ist ein 100% Monsoon Malabar.
Eine leichte feine nussige Note verbunden mit Zartbitterschokolade
verleiht ein rundes vollmundiges Aroma. Goldbraune Crema.

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Melange, 
	 Latte Macchiato,  milder Espresso

Art. Nr. 	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
2200	 1 kg	 29,90 EUR	
2203	 250 g	   8,50 EUR	 34,00 EUR

Creme Classic 
Elegante Mischung aus Arabica und Robustabohnen.
Optimal als Allrounder mit sehr ansprechendem 
Kaffeearoma und schöner Crema.
Anteile:	 ca. 80 % Arabica, ca. 20 % Robusta
Intensität:	 2/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Espresso und 
	 alle Milchmischgetränke

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g
1102	 1 kg	 27,90 EUR	
1103	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR

	   
Creme Exquisit
Milder eleganter Hochlandkaffee verleiht dieser Mischung
eine besondere Note. Leichte feine fruchtige Säure mit einer
schönen hellen Crema.
Anteile: 	 ca. 85 % Arabica, ca. 15 % Robusta
Intensität:	 1,5/5

Empfehlung:	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Milchkaffee

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1128	 1 kg	 27,90 EUR	
1129	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR

TippTipp
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Der Kaffeebaron

Donna Sofia	 				  
Diese Kaffeemischung bietet einen mild	 blumigen Geschmack mit leichter 
feiner	 Säure und Aromen von Karamell, Nougat und Mandeln. 		  			
Anteile:	 ca. 70 % Arabica, ca. 30 % Robusta	
Intensität:	 3/5				  

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee
		
Art. Nr.	 Packung	 UVP in €      	 €/1000 g		
6000	 1 kg	 28,90 EUR			
6001	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR	

Der Kaffeebaron

Don Amaru
Diese Espressomischung garantiert ein Maximum an Aromen. 
Es treffen Geschmacksnoten von Haselnuss und dunkler 
Schokolade auf eine leichte Röstnote. 

Anteile:	 ca. 70 % Arabica, ca. 30 % Robusta
Intensität:	 4/5	

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
6002	 1 kg	 27,90 EUR	
6003	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR

Mäder BIO FAIR – 
100% Arabica

BaristaImpressum: 	 Mäder Kaffeerösterei e. K., 	
	 Gewerbestrasse 7, 78247 Hilzingen
	 +49 7731 909700
Handelsregister:  Freiburg i. B., HRA 701 550	
	
	 info@maeder-kaffee.de
	 www.maeder-kaffee.de
Fotos & Texte: 	 Roland Breithaupt
Konzeption: 	 Roland Breithaupt
Druck: 	 Hartmanndruck & Medien GmbH, 
	 Hilzingen

Unser Bio Kaffee ist generell zertifiziert durch die Kontrollstelle DE-ÖKO-006.

Fairtrade fördert bessere Arbeits- und Lebensbedingungen für zertifizierte Produzenten 
sowie den Umweltschutz. Dieser Kaffee wurde von Fairtrade-Produzenten angebaut, nach 
Fairtrade-Standards zertifiziert und gehandelt. Gesamtanteil 100%.

Mehr Info: www.fairtrade-deutschland.de/siegel

  
  

Hochwertiger Plantagenkaffee, mit Sorgfalt geröstet

Die Bohnen für unsere Bio Kaffeemischung gedeihen im Hochland von Peru, auf be-
sonders fruchtbaren Böden der Kaffeeplantage La Florida. Der Anbau erfolgt nach den 
Grundprinzipien des ökologischen Anbaus. 

Ohne den fairen Handel, wären wir alle nicht mehr hier, sagt der Geschäftsführer von 
„La Florida“. Mit Hilfe von Fairtrade-Geldern, wurden in den ländlichen Regionen 
Straßen und Schulen gebaut. Ebenfalls wurde ein Fortbildungszentrum für Kaffeebauern/
Kaffeebäuerinnen eingerichtet, um die bestmöglichen Anbau-Methoden zu unterrichten. 

Mäder Bio Fair
Sie erhalten eine sehr ausgewogene Kaffeemischung mit langanhaltendem Geschmack. 
Sehr rund mit einer leichten feinen Säure.

Anteile:	 100 % Arabica
Intensität:	 2,5/5

Empfehlung:	  Cafe Creme, Filterkaffee und Milchkaffee

Art. Nr. 	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1850	 500 g	 15,95 EUR	  31,90 EUR
	   
	

     
  

Voller Geschmack – kein Koffein

Wir entkoffeinieren unseren Kaffee schonend auf natürliche Art und Weise. 
Zuerst wird hierbei das Zellgewebe der Rohkaffeebohne gelockert. Dann werden die 
Rohkaffeebohnen im Wasserbad mit Quellkohlensäure angereichert und bei einer 
Temperatur bis 110° Grad erwärmt. Hierbei wird das Koffein entzogen.
Insgesamt ein leicht nussiger Charakter in Verbindung von Bitterschokolade.

Anteile:	 ca. 80 % Arabica, ca. 20 % Robusta
Intensität:	 3/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Filterkaffee und Milchkaffee

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1306	 500 g	 14,99 EUR	 29,98 EUR
(ganze Bohne)
1307	 500 g	 14,99 EUR	 29,98 EUR 		
(Mahlkaffee)

   
  	

Wiener Melange  
Dieser, von der brasilianischen Sonne getrocknete 100% Arabica Kaffee,
wird Ihren Gaumen verwöhnen. Sie erhalten einen sehr angenehmen,
vollmundigen Kaffee mit wenig Säure. Leicht süßlich und mit Karamell-
geschmack.

Anteile:	 100 % Arabica
Intensität:	 2,5/5

Empfehlung: 	 Cafe Creme, Schümlikaffee, Milchkaffee, 
	 Wiener Melange, Espresso, Filterkaffee

Art. Nr.	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1118	 500 g	 12,99 EUR	 25,98 EUR
1127	 250 g	   8,00 EUR	 32,00 EUR

Espresso Roma
Diese Espressomischung hat einen typisch italienischen Charakter. 
Sie bekommen einen intensiven Körper mit einem kräftigen Geschmack 
auf dem Gaumen.  
Nussig, schokoladig mit einer sehr guten Crema.

Anteile:	 ca. 70 % Robusta, ca. 30 % Arabica
Intensität:	 3,5/5

Empfehlung: 	 Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato, Filterkaffee

Art. Nr. 	 Packung	 UVP in €	 €/1000 g
1119	 500 g	 12,99 EUR	  25,98 EUR
1130	 250 g	   8,00 EUR	  32,00 EUR


