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UNSERE PRODUKTE

Produkt Art.Nr. Verpackung Kaffeestirke UUP in€ €/100g Seite

Exklusive Mdder Kaffeemischungen (auch in 250 g Packungen verfiigbar)
Mider Creme Classic 1102 1kg 00000
Mider Creme Schiimli 1116 1kg 00000
Mider Creme Exquisit 1kg 00000
Mider Espresso Italy 1kg 00000
Méder Kaffeehausmischung 1kg 00000
Mider Schweizer Mischung 1kg 00000
Mider Espresso Bar NY 1kg 00000
Mider Barista 1kg 00000
100 % Arabica Mischungen (auch in 250 g Packungen verfiigbar)

Mider Edel Arabica 1124 1kg 00000
Mider Edelweiss Michung 1155 1kg 00000
Mider Grand de Luxe 1100 1kg 00000
Café Créme 1985 1985CAF 1kg 00000
Goldmischungen (auch in 250 g Packungen verfiighar)

M-Café Schiimli Café 1154 1kg 00000
M-Café Espresso Café 1159 1kg 00000
M-Café Gourmet Café 1165 1kg 00000
Exklusive Mdder Kaffeemischungen

Méder Wiener Melange 1118 500 g 00000
Mider Espresso Roma 1119 500 g 00000
Entkoffeiniert

Bohne 500 g 00000

Kaﬂ.‘ee_st&rke BIO Fairtrade

¥ l 2 Miéder Bio Fair 500 g [ X XXX
auf einen Blick ——
Mdder Hausmischung
An der Anzahl der eingefirbten Kaffeebohnen Bistro , Traditionell* 1kg 00000
konnen Sie die unterschiedlichen Stirkegrade -
ganz einfach erkennen: Mdder Kaffeekapseln
Creme Classic 20016 40 Kapseln 00000
Mild Mittel Kraftig
Arabica AN Warc 000
00000 00000 00000 Edel Arabica 20017 40 Kapseln 00000

Espresso Bar NY 20018 40 Kapseln 00000
Abweichungen deuten auf die entsprechende
Tendenz hin.

Entkoffeiniert 20019 30 Kapseln 00000

Alle angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.




1 DAS UNTERNEHMEN VON DER BOHNE IN DIE TASSE

Wlo'id‘e:: K"‘ff ee - ‘Seif 1985 d‘ie‘ Die Herkunft unserer Kaffees
Qualitdtsrosterei mit Tradition

Weltweit wird in mehr als 50 Landern Kaffee angebaut, in einem

u nd Leid ensc ha ft Giirtel bis zum 20. Breitgrad nordlich und siidlich des Aquators.

Also tberall dort, wo ein ausgeglichenes Klima ohne extreme
Als Elmar Mider 1985 die gleichnamige Rosterei griindete Temperaturschwankungen herrscht. Wichtig ist die Hohen-
und seinen Kaffee in der regionalen Gastronomie etablierte, lage sowie ausreichend Sonne und Wasser. Gerade Hohenlagen
legte er den Grundstein fiir den heutigen Erfolg der Marke Mader. verstirken das Aroma des Kaffees, da die Pflanzen dort langsamer
Roland Breithaupt iibernahm das Unternehmen 2005 und machte die wachsen. Dabei gibt es viele verschiedene Gattungen. Die
Marke iiber den gehobenen Fachhandel auch bundesweit fiir Kaffee- wichtigsten sind die bekannten Arten Coffea Arabica und
geniefler bekannt. Seither vereint er mit Leidenschaft und Erfahrung Coffea Robusta, die etwa 98% der Kaffeeproduktion ausmachen.
Kaffeeprovenienzen aus den besten Anbaugebieten der Welt in den Die bedeutendsten Kaffeeanbaulinder sind heute Brasilien,
Mider Kaffeemischungen. Immer mit dem Ziel, das besondere Ge- Vietnam und Kolumbien. Unsere Kaffees kommen aus diesen
schmackserlebnis zu kreieren. Lindern, erginzt um besondere Bohnen aus Indien, Athiopien

oder auch Mexico.
Gerostet wird ausschliefflich im traditionellen Trommelrostver-
fahren. Sanft und schonend, 15 bis 20 Minuten dauert der Prozess.
Dadurch werden die Kaffeemischungen besonders bekémmlich und

* ‘
magenfreundlich. Mit diesem Qualitétsanspruch entstehen Produkte D 1e U e Vpa Ck un g mac h t's
fiir den besonderen Kaffeegenuss und das vielfiltige Sortiment bietet
fiir jeden Geschmack und Anspruch die perfekte Bohne. Alle unsere Kaffeemischungen werden in Verpackungen mit Aroma-

schutzventil abgefiillt. Da Kaffeebohnen ein Naturprodukt sind, kommt
es auch nach dem Rosten zu chemischen Prozessen und der Kaffee setzt
Gase frei. Das ist ein ganz normaler Prozess und das Ventil sorgt dafiir,
dass diese Gase aus der Verpackung entweichen konnen, aber keine Luft

nach innen dringt, die dem Aroma des Kaffees schaden wiirde. So ist
/ ) gewihrleistet, dass der Kaffee sein gewiinschtes Aroma behilt.
Am besten genieflen Sie die Bohnen innerhalb von sechs Monaten nach

dem Rosten und Abfiillen, dafiir geben wir auf unseren Verpackungen

m L d K ﬂ sowohl das Rost- als auch das Haltbarkeitsdatum an.

WICHTIG: Bitte fiillen Sie geoffnete Kaffeetiiten nicht in eine Dose um.
Besser ist es, die ge6ffnete Tiite mit einer Kaffeeklammer zu verschlieflen
und die Packung kiihl und trocken zu lagern.

ms SS Gut Ding will Weile haben
/ Jeder Kaffee hat bei uns seine individuelle Rostkurve. Bei je-
dem Rostprozess versuchen wir, so viele Aromastoffe wie

moglich zu erwecken. Und das braucht eben Zeit. Bei unse-

. . rem traditionellen Trommelrostverfahren schenken —wir
** w as wir unter pVe Iswert verste he n den Bohnen 15 bis 20 Minuten Zeit, damit die rund 800
* * * Aromastoffe in Ruhe freigesetzt werden kénnen. Das Ergebnis
Qualitét hat ihren Preis. Und Qualitdt bestimmt auch den Preis der Kaffee- ist wie ein bunter Regenbogen, mit dem Erlebnis vieler

bohnen. Um diese Qualitit dauerhaft zu erhalten und unserem eigenen An- verschiedener Aromen.

spruch gerecht zu werden, zahlen wir fiir unsere eingesetzten Rohkaffees einen

fairen Preis im Einkauf. So ist gewidhrleistet, dass der Kaffeebauer die Hoch- WICHTIG: Wir arbeiten beim Abkiihlen ohne Wasserein-
wertigkeit der Ware ebenfalls im Fokus hat und seine Motivation wiéchst, diesen spritzung. Das garantiert Thnen eine hohere und linger halt-
Standard zu halten. Neben dem Ausgangsprodukt legen wir grofien Wert auf die bare Qualitit und hat zudem keinen Einfluss auf das Gewicht

beste Verarbeitung der Ware und legen unser Augenmerk nicht zuletzt auf eine der gerosteten Bohnen!

entsprechend hochwertige Verpackung.
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Espressoglas

Mit Mdder Logo
satiniert hell
Art.Nr.: 5068
UVP: 2,50 Euro

KAFFEEMISCHUNGEN

Creme Classic

Gewaschener Hochlandkaffee verleiht dieser Mischung einen
milden eleganten Charakter. Er verfiigt tiber ein tolles Kaffee-
aroma und eine optimale Crema. Sehr magenfreundlich.

Empfehlung: Café Créme, Milchkaffee

Art.Nr. Packung uvp
1102 1kg 20,50 Euro
1103 250 g 5,80 Euro

Creme Schiimli

Helle und dunkle Kaffeebohnen, alle einzeln im Langzeitrost-
verfahren schonend veredelt, ergeben einen sehr ausgewogenen
Genuss. Eine wiirzige Note vereint mit exzellentem Kaffeegeschmack.

Empfehlung: Espresso, Café Créme, Milchkaffee, Latte
Macchiato, Cappuccino

Art.Nr. Packung uvp
1116 1kg 20,50 Euro
1139 250¢g 5,80 Euro

€spresso Bar NY

Eine ausgezeichnete Espresso Bar Mischung wie sie gerne welt-
weit in Kaffeebars getrunken wird.

Dieser Espresso macht eine ausgezeichnete Crema. Geschmack-
lich erhalten Sie eine dezente Kakaonote. Insgesamt ein runder
bekémmlicher Espresso ohne Bittergeschmack. Uberzeugt jeden

Espressoliebhaber!
Empfehlung: Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato,
Milchkaffee
Art.Nr. Packung uve
1110 1 kg 17,90 Euro
1111 250¢g 5,80 Euro

Schweizer Mischung

Diese Mischung ist fiir alle Allrounder unter den Kaffeetrinkern
genau richtig. Sie erhalten immer einen vollmundigen und doch
harmonischen Kaffeegeschmack.

Empfehlung: Espresso, Café Créme, Milchkaffee, Latte

e Macchiato, Cappuccino
Art.Nr. Packung uvp
1113 1kg 20,50 Euro
1178 250 g 5,80 Euro

KAFFEEMISCHUNGEN

Creme Exquisit
Eine leichte angenehme Saure verleiht dieser Mischung eine beson-
dere Note. Insgesamt ein milder Hochlandkaffee mit heller Crema.

Empfehlung: Café Créme, Milchkaffee

Art.Nr. Packung uve
1128 1kg 20,50 Euro
1129 250 g 5,80 Euro

Espresso Italy

Espresso nach Schweizer Rostkultur so wie er speziell im
Ticino (italienische Schweiz) getrunken wird. Der Anteil an
Arabicabohnen aus Brasilien gibt ihm ein ausgewogenes Aroma
mit wenig Sdure.

Empfehlung: Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato

Art.Nr. Packung uve
1104 1kg 18,90 Euro
1105 250 g 5,80 Euro
Kaffeehausmischung

Dieser Blend ist als eine rein Indische Mischung aufgebaut.
Basis bildet der Monsoon Malabar in Verbindung mit dem
India Robusta. Insgesamt eine ausgewogene Mischung mit einem
nachhaltigen Abgang und wenig Séure. Sehr gute goldbraune
Crema, optimal auch fiir alle Getranke mit Milchanteil.

Empfehlung: Café schwarz, Café Créme, Milchkaffee, Melange,
Cappuccino, Latte Macchiato

Art.Nr. Packung uve
2200 1kg 22,50 Euro
2203 250 g 5,80 Euro
Barista

Exzellente Kaffeemischung mit hohem Arabicaanteil.
Sie erhalten ein ausgewogenes Kaffeearoma, passend fiir alle
gingigen Kaffeevollautomaten.

Empfehlung: Espresso, Café Créme, Milchkaffee
Art.Nr. Packung uvp

135018 1kg 20,50 Euro
1171 250 g 5,80 Euro

— Sl

Latte Macchiato
Glas

Mit Midder Logo
satiniert hell
Art.Nr.: 5068

UVP: 2,90 Euro



Thomas Koch

Thomas Koch, Brotsommelier

Markenbotschafter von Miider Kaffee

Thomas Koch ist Brotsommelier. Und zwar der erste,
der diesen Titel im Zollernalbkreis tragt. Er leitet einen
Bickereibetrieb, der schon seit 1908 in Familienhand
ist. Er fiihrt als ,,Botschafter des guten deutschen Brots*
gemeinsam mit seiner Familie drei Filialen mit 50 Ange-
stellten. Sein Anspruch an seine Produkte ist es, alles mit
Herz und Hand frisch zu backen, mit regionalen Zutaten
und in bester Qualitit.

In seiner Weiterbildung zum Brotsommelier lernte er
auch die optimalen ,,BrotPairings kennen, also welche
Brotsorte zu welchem Getrank, welcher Speise und zu
welchem Anlass passt. Kein Wunder, dass die Zusammen-
arbeit mit Méader Kaffee eine perfekte Kombination ist,
denn Koch engagiert sich auch als Markenbotschafter
fiir Médder Kaffee.

BN
 'MADER

Fawan

100% ARABICA

€del Arabica

Sehr edle Arabica Mischung, die auf
dem Monsoon Malabar aus Indien
aufbaut. Diese Mischung hat einen
unverwechselbaren Geschmack mit
vollmundigem Aroma und einer
samtigen Crema.

Empfehlung: Optimal fiir Café
Créme und Milchkaffee. Als Espres-
so sehr mild.

Art.Nr.  Packung uvp
1124 1kg 23,90 Euro
1131 250 g 6,00 Euro

Café Créme 1985

Fir diese reine Arabicamischung
haben wir Kaffees aus Brasilien,
Kolumbien und Indien sorgfil-
tig ausgewdhlt und zu einem ganz
besonderen Blend vermischt. Die
besonderen Anbauregionen und das
Auswahlverfahren unserer Kaffee-
Experten geben dieser Mischung
ihren eigenen milden Charakter.

Die langsame und schonende Ros-
tung der Bohnen ergibt ein origi-
nelles Bouquet mit wenig Saure und
einer leicht fruchtigen Note. Im
Ergebnis mit einer schénen zartgol-
denen samtigen Crema.

Empfehlung: Café schwarz, Café
Créme, Milchkaffee
Art.Nr.  Packung uvp
1985CAF 1kg 20,50 Euro
2211 250 g 5,80 Euro

€delweiss Mischung

Erlesene Hochlandkaffees aus Siid-
und Mittelamerika geben dieser
Mischung ihr unverwechselbares
Aroma. Insgesamt ein milder Kaffee
mit einer leichten, feinen und ange-
nehmen Siure, die auch im Abgang
eine aromatische Note verleiht.

Empfehlung: Café Creme, Milchkaf-
fee und Kaffeespezialititen wie Fiaker,
Melange und Einspanner

Art.Nr.  Packung uvep
1155 1kg 21,50 Euro
1156 250 g 5,80 Euro

Grand de Luxe

Dieser exquisite Spitzenkaffee bietet
einen milden Geschmack. Seine
Harmonie verleiht ihm einen runden
Korper mit feinem Abgang.

Empfehlung: Optimal fiir Café
Créme und Milchkaffee

Art.Nr.  Packung uvep

1100 1kg 24,90 Euro
1101 250 g 6,50 Euro
Kaffee-/Cappuccinotasse
mit Untertasse
Untertasse mit Mader-Logo
in schwarz —
Art.Nr.: 5054

UVP: 5,50 Euro
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KAFFEEMISCHUNGEN (500 G)

Die Bohnen fiir unsere Bio Kaffeemischung
gedeihen im Hochland von Peru, auf besonders
fruchtbarenBodenderKaffeeplantage LaFlorida,
nach den Grundprinzipien des okologischen
Anbaus. Unser Bio Kaffee ist zertifiziert durch
die Kontrollstelle DE-OKO-006.

\

FAIRTRADE

Fairtrade fordert bessere Arbeits- und Lebensbedingungen fiir
zertifizierte Produzenten sowie den Umweltschutz. Dieser Kaffee
wurde von Fairtrade-Produzenten angebaut, nach Fairtrade-
Standards zertifiziert und gehandelt. Gesamtanteil 100%.

T
upeR,

e
“E

GOLDMISCHUNG
M-Café Schiimli
Diese 100% Arabicamischung mit
Provenienzen aus dem Hochland von
Brasilien, Kolumbien und Mexiko,
ist eine optimale Komposition fiir
den Liebhaber des Café Créme,
auch Schiimlikaffee genannt. Milder
Geschmack mit einer gleichbleibend
hellen Crema.
Empfehlung: Café Creme, Milch-
kaffee
Art.Nr.  Packung uve
1154 19,90 Euro
1169 5,70 Euro
W M-Café Gourmet M-Café Espresso
N CA
l\“-g w7 Sehr ausgeglichene Kaffeekomposi- Typischer Espresso wie aus Italien.
5 .’ . tion fiir Geniefler. Eine leicht milde Ein hochwertiger Robusta verleiht
hy ;. Sdure bietet anhaltenden Geschmack dieser Mischung ihren rassigen
4@ und eine sehr gute Crema. Geschmack und eine tolle Crema.
= Empfehlung: Café Créme, Espresso, Empfehlung: Espresso, Cappuccino,
S Milchkaffee, Cappuccino, Latte Latte Macchiato
Macchiato
Art.Nr.  Packung uvp Art.Nr.  Packung uvep
1165 1kg 18,50 Euro 1159 1kg 15,50 Euro
1177 250 g 5,70 Euro 1170 250 g 5,70 Euro

Kennzeichen fiir guten Kaffee

Kaffee ist nicht gleich Kaffee. Ein hochwertiges Produkt erkennt man an einem guten Abgang,
der einem nach einigen Sekunden das Gefiihl vermittelt, diesen Kaffee auch ungesiifit und
ohne Milch trinken zu konnen.

Kaffees mit minderwertiger Qualitat schmecken hingegen scharf im Abgang. Die Zunge wird
rau und es entsteht ein leicht metallischer, dumpfer und eher erdiger Geschmack.

WICHTIG: Die Begriffe scharf, stark und bitter sollten nicht verwechselt werden. Ist ein Kaffee
»scharf*, so wird er meist als stark bezeichnet. Ist er aber wirklich ,,stark” (mit zu groffer Mahl-
menge oder zu fein gemahlen) zubereitet, wird dies als ,,bitter interpretiert.

Mehr Info: www.fairtrade-deutschland.de/siegel

Enthoffeinierte Bohne

Wir entkoffeinieren unseren Kaffee schonend
auf natiirliche Art und Weise. Zuerst wird das
Zellgewebe der Rohkaffeebohne gelockert. Dann
werden die Rohkaffeebohnen im Wasserbad mit
Quellkohlensdure angereichert und bei einer
Temperatur bis 110° Grad erwédrmt. Hierbei wird
das Koffein entzogen.

Empfehlung: Café Créme und Milchkaffee

Art.Nr. Packung uvp
1306 500¢g 10,50 Euro

Erstklassige Qualitdt,
mit Sorgfalt gerostet

Miider Bio Fair

Sehr ausgewogene Kaffeemischung
mit lang anhaltendem Geschmack.
Reine Bio Qualitit. Der Kaffee tragt
das Bio- und das Fairtrade-Siegel.

Empfehlung: Optimal fir Café
Créme und fiir alle Kaffeespezialitéten
mit Milch

Art.Nr.  Packung uvep
1850 500g 11,95 Euro

ler Cleyebimnch foio fffecr

Milchkaffeetasse
grof}

Untertasse mit Mader-
Logo in schwarz
Art.Nr.: 5055

UVP: 6,50 Euro



Haben die Kaffeebohnen ihre lange Reise in die
Schweiz hinter sich, werden sie erstmal einer strikten
Qualitatskontrolle unterzogen. Diese fithrt unser
Rostmeister personlich durch. Nach Freigabe werden
sie dann nach dem traditionellen Trommelrostver-
fahren veredelt.

Hochste Qualititsanspriiche bestimmen jeden
Arbeitsschritt. Nur so erhalten Sie die geschmack-
liche Vollendung unserer Kaffeemischungen.

KAFFEEMISCHUNGEN (500 G) 13

€spresso Roma

Diese Kaffeemischung hat einen
typisch italienischen  Charakter.
Durch den hohen Robustaanteil er-
hilt sie einen vollen kriftigen Abgang

Empfehlung: Espresso, Cappuccino,
Latte Macchiato, Milchkaffee

Art.Nr.  Packung uve

1119 500 g 9,85 Euro
1130 250 g 5,80 Euro
€spressotasse

Untertasse mit Mader-Logo in schwarz
= ArtNr.:5053
UVP: 4,20 Euro

Wissen & Praxis

Die Welt des Kaffees ist vielfiltig, interessant und
genussvoll. Es gibt spannende Geschichten rund um
das braune Gold, die den Kaffee in ein ganz neues Licht
riicken. In unseren Schulungen vermitteln wir Ihnen die
wichtigsten Fakten zu den verschiedenen Rohkaffees,
die Unterschiede zwischen Arabica und Robusta und
den Weg von der Kaffeekirsche bis zur Zubereitung der
perfekten Kaffeespezialitit in der Tasse.

Damit Sie am Ende selbst beurteilen kénnen, was einen
guten Kaffee auszeichnet.

Unsere praxisorientierten Schulungen richten sich an
Fachhindler, die Gastronomie und Privatkunden. Wir
stimmen die Inhalte individuell mit Thnen ab.

Seminarort: Mider Kaffeerosterei, Hilzingen
Teilnehmer: max. 5 Personen
Dauer: 4 Stunden

Fiir weitere Informationen rufen Sie uns gerne an unter
07731-909 700 oder per Mail an info@maeder-kaffee.de

Wiener Melange

Eine reine 100% Arabica Santos-

MADER Mischung aus Brasilien. Die trockene

Aufbereitung  der Bohnen ergibt
einen angenehmen, vollmundigen

und eine ausgezeichnete Crema. . .. Kaffee mit wenig Saure.

Empfehlung: Café Creme, Milch-
kaffee, Wiener Melange

Art.Nr.  Packung uvp
1118 500 g 10,50 Euro
1127 250 g 5,80 Euro

A




KAPSELN

D eriton {mppreli. b i el

Birgit Gnidinger

Uberzeugte Kundin .

Creme Classic

Perfekt fiir alle, die gerne ab und zu
einen guten Café Creme mit bestem
Aroma trinken, ohne einen Beutel fri-
sche Bohnen vorhalten zu wollen. Der
Kaffee iiberzeugt durch ein mildes
Aroma, durchgéingige Crema und ge-
ringe Séure. Die Mischung besteht aus

€del Arabica .

Geschmacklich bildet der Monsoon
Malabar aus Indien die Basis
dieser Mischung. Sie besteht aus
100% Arabica als Blend aus verschie-
denen hochwertigen Arabica-Sorten.
Der milde aromatische Café Créme
iiberzeugt mit einer schonen samti-

- Mider Zuckersticks

versiiflen jeden Kaffee

Art.Nr.
1500

Packung
1000 Sticks & 3g

ZUBEHOR

* Miider Karamell Kekse

uvp
14,50 Euro

Miider Kugelschreiber

einzeln verpackt, 1120g

Art.Nr.  Packung uvep

9006 200 Stiack 9,90 Euro

J g & Miider Leuchtschild

15

85% Arabica und 15% Robusta. gen Crema. mit Logo MADER dekorativer Blickfang fiir Innenraume
. Mafle: 44 x 44 cm
Empfehlung: Café Créme, Café Empfehlung: Café Créme, Café
schwarz, Café mit Milch, Milchkaffee schwarz, Café mit Milch, Milchkaffee
Art.Nr.  Packung uve Art.Nr.  Packung uve Art.Nr.  Packung uvp Art.Nr.  Packung uve
20016 40 Kapseln 16,90 Euro 20017 40 Kapseln 16,90 Euro 1659 1 Stiick 0,90 Euro 1015 1 Stiick 149,00 Euro
€spresso Bar NY Enthkoffeiniert
Dieser Kaffee aus 60% Arabica und Der entkoffeinierte Kaffee aus 80% Miider Papiertaschen ; Mider Tasse XXL
40% Robusta ist eine harmonische Arabica und 20% Robusta wird als S
Mischung mit dezenter Kakaonote Rohkaffee auf natiirliche Art und mit Logo e it Méder Logo auf der Tasse
und einer schénen mittelbraun mar- Weise ohne chemische Zusitze nach
morierten Crema. Optimal fiir Café dem Bachverfahren entkoffeiniert. Pack " p
Créme, Milchkaffee, Wiener Melange Das Ergebnis ist ein milder, aroma- Art.nr. ackung uve Art.nr. Packung uv
und Espresso. tischer Kaffeegenuss ohne Koffein 1038 1 Stiick 0,35 Euro 1125 1 Stick 24,90 Euro
mit hellbrauner Crema.
Empfehlung: Café Créme, Milch- Empfehlung: Café Créeme, Milch-
kaffee, Cappuccino, Espresso kaffee
Art.Nr.  Packung uve Art.Nr.  Packung uve
20018 40 Kapseln 16,90 Euro 20019 30 Kapseln 14,50 Euro
e Miéiider Tassendeckchen " Kaffeekissen
.J\ mit Logo Bezug abnehmbar, Motiv wechselnd
Mider Kaffee in kompatiblen Kapseln fiir Nespresso® Maschinen. N Maf3e: 40 x 40 cm
Die Marke Nespresso® gehért Dritten, die keinerlei Verbindung zur Mdder Art.Nr. Packung uve ArtNr.  Packung uve
Kaffeerésterei und/oder Fachhdndlern hat, die diese Kapseln anbieten. Diese 1900 1000 Stiick 2,50 Euro 1041 1 Stick 15,90 Euro

Kapseln sind kein original Nespresso® Produkt.



MADER

ORIGINAL SWISS CAFE
* ok ok ok ok Inh. Roland Breithaupt
Gewerbestrafie 7
Mider Kaffeerosterei e K.~ D-78427 Hilzingen

Tel. 07731/909 70-0
Fax 07731/909 70-22
www.maeder-kaffee.de

Handelsregister:
Freiburg i.B.
HRA 701550



